Le Prestataire
LAS de restauration

\ARNAUD BOURGOIN pour les entreprises et les collectivités

Frigos ™S
connectés M.

Restauration
e dan1s VOs locaux

Food Truck

*\] 13, rue de Jarnac (5], 8]
wri. . \ | | 16200 Bourg Charente You -.-55'-*-" . Cuisine
iy | L e 4
LAGEISING | 0661674291 Tube "-'5"}1'3' de Cressé
uuuuuuuuuuuuuu contact.ccab@cuisine-cresse.fr [m]= o3
cuisine-cresse.fr —




Une cuisine Collective !

Vous avez une salle de restaurant et une cuisine
dans vos locaux ? Nous nous occupons de 'intégralité
du service restauration.

L’offre de restauration dans vos locaux est congue pour

le self-service. De la préparation minutieuse en cuisine a
I'organisation du service et au nettoyage de la salle, nous
prenons en charge I'intégralité du service. Profitez de repas
délicieux et d'une ambiance détendue, pendant que nous
veillons a chaque détail pour rendre votre expérience aussi
agréable que possible.
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Fricos connectés

Espace de restauration

Nous vous proposons un espace restauration clé en main
dans vos locaux, avec une belle variété de plats, patisseries,
et salades servis dans des contenants réutilisables. Nos
recettes artisanales, diverses et équilibrées, sont préparées
dans nos ateliers et livrées frais tous les jours, du lundi au
vendredi, dans des frigos connectés.

L’offre inclut tout le nécessaire : mange-debout, chaises,
micro-ondes, et poubelles de tri.

Notre but ? Vous offrir une expérience culinaire de qualité,
pratique et durable, simplifiant la vie quotidienne de vos
repas au travail.
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L.e Food-truck
O a Nono

Vous n’avez pas d’espace restauration dans vos locaux ?
Mais vous avez un espace extérieur pour nous accueillir ?

Le Food Truck a Nono débarque chez vous pour pimenter
vos pauses déjeuner. Avec des plats maisons et variés
mijotés dans nos ateliers et réchauffés sur place. Fraicheur
et saveurs au menu, directement sur votre lieu de travail.
On a hate de vous faire découvrir notre cuisine, faite avec
cceur. A bientdt pour une pause gourmande !
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Notre . .
Savoir-faire

N

La Cuisine de Cressé® est une cuisine “fait
maison’ adaptée pour les collectivités.

Nous travaillons a partir de produits bruts
cuisinés et sublimés chaque matin sur place
et dans nos ateliers par de vrais professionnels qui
ont a cceur de respecter la cuisine traditionnelle
et les valeurs de la gastronomie.

Aujourd’hui la Cuisine de Cressé® travaille pour
trois établissements en Charente (restaurant
d’entreprise, établissements pour personnes agées).

Elle est en capacité de répondre a toutes les
demandes et peut fournir autant de repas que
vous le souhaitez a différents budgets.

13, rue de Jarnac

16200 Bourg Charente

06 61 67 42 91
contact.ccab@cuisine-cresse.fr

cuisine-cresse.fr

DU FAIT MAISON
Tous nos plats sont “fait maison” c’est-a-dire
préparés sur place par I’équipe de cuisine.
% LA DIETETIQUE

Les menus seront validés par notre diététicienne.
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* ( DES PRODUITS FRAIS
Les cuisiniers travaillent a partir de produits

bruts. Nous mettons I'accent sur une cuisine de
transformation des produits frais plutot qu’une
cuisine d’assemblage de produits industriels.

7&‘“ UNE CUISINE “IMAGE DE LA FRANCE’
I\ Les plats proposés permettront de mettre
en valeur le patrimoine culinaire francais et
reflétera notre art de vivre.

g , DES PRODUITS LOCAUX
Nous souhaitons favoriser I’approvisionnement

local aupres de fournisseurs référencés pour la
qualité et la disponibilité de leurs produits.

0% DES ADAPTATIONS ALIMENTAIRES

‘@' Les menus tiendront compte des restrictions
religieuses et des particularités alimentaires
spécifiques.




